P
DAS GRIECHISCHE

'RESTAURANT-
AM STADTPARK

\/GRIECHISCHE UND" lNTERNATlO’.NALE KUCHE
‘/FISCH UND. FLEISCHSPEZIrALlTATEN =g
+ VOM GRILL, AUCH EIGENE! KREATIONEN MIT
GRIECHISCHEM WEIN AUS,;MAKEDONJEN '
‘/FIRMEN UND PRIVATE FEIERLICHKEITEN

\/PARKPLATZE AM STADTPARK i j
\/GRopEsR BIERGARTEN - KINDERSPIELPLATZ
//FUR ALLERGIKER HABEN; WlR EINE EXTRA"
SPEISEKARTE BITTE SPRECHEN SlE UNS AN

OFFNUNGSZEITEN ;
AB_ MAI BIS SEPTEMBER
MONTAG:  17:00 - 22:00 UHR
S fDIENSTAG RUHETAG /
MITTWOCHr’ 11:00 - 14.30 U’HR
: 17:00~ 22:00 UHR
DONNERSTAG 11:00 - 14.00 UHR
“ 17:00 +:22:00 UHR
'FREITAG: 11:00 - 14:30 UHR .
' 17:00 - 22:00 UHR
SAMSTAG:. . 17:00 - 22:00- UHR:
SONNTAG: 11:00 - 14:30 UHR |
17:00 - 22:00: UHR‘
=1 AB OKTOBER BIS APRIL
MONTAG RUHETAG
DIENSTAG RUHETAG

A‘RDENBERGSTR 28 95326 KULMB.ACH j
TEL 09221/6 75 70 - FAX:. 09221/6 56 11
e WWW. FlLlON KULMBACH DE 3 /
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MESOPOTAMIEN SOLL DER ORT DES
PARADIESES GEWESEN SEIN.
KEIN WUNDER, DASS DORT AUCH
GRIECHEN WOHNTEN -

IHRE KUCHE IST WOHL GEBLIEBEN.

WIR FREUEN UNS UBER IHREN BESUCH
UND WUNSCHEN IHNEN
KALI OREXI - GUTEN APPETIT

GUTSCHEIN
ZU GAST IM
finl!.m:::;::lp?:‘n';l:mml

FILION

i Con Tapny b e R P P = Ny
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REKPLATIE wif T0W HAUN

GESCHENKGUTSCHEIN -

SIE ERHALTEN IHN BEI UNS IN JEDER BELIEBIGEN HOHE :
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E SUPPEN

11. Tagessuppe auf Anfrage, hausgemacht ©

22| JEJEJEJEJEJEJEJEJEJ|:I_] 18

12. Tomatencremesuppe hausgemacht ACSLL

KALTE VORSPEISEN

16. Tzatziki Joghurt ¢ und Gurken mit frischem
Tzatziki - klein Knoblauch, hausgemacht

17. Taramas griechische Kaviarcreme ' P*, hausgemacht
18. Melitzanosalata Auberginensalat, hausgemacht
I_ 20. Elies Piperies Oliven *, Kalamon und Peperoni -

21. Thalassina Meeresfriichtesalat N

24. Poikilia ¢-D-LN gemischte Vorspeisenplatte fiir eine oder
mehrere Personen

ZU DEN VORSPEISEN EMPFEHLEN WIR:

30. Pita Fladenbrot 4 mit Knoblauchbutter
e Rt L
ABHOLEN oder LIEFERN
Filion Tavern
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# WARME VORSPEISEN

34. Peperoni gegrillt mittelscharfe, eingelegte Peperoni -
gegrillt mit Knoblauch

35. Zucchini gebacken ACmit Tzatziki ©
36. Auberginen gebacken A€ mit Tzatziki ©

- 38. Rote Paprika gefiillt mit WeiBkdse &
in Essig-Ol-Marinade

40. Spanakopitakia? AGCERIK  Bljtterteigtaschen mit Spinat gefiillt
42. Oktopus vom Grill in Balsamico-Sherry-Dressing =~

43. Austernpilze gegrillt mit Knoblauchsauce

44. Gigantes® 3 Riesenbohnen mit Schafskdse -9
aus dem Backofen

45. Bamies Okraschoten mit Schafskése ©
aus dem Backofen

46. Auberginen * in Ol, aus dem Backofen und Schafskise

48. Scampis ® Saganaki " pikant mit Schafskése in einer feinen
Tomaten-Knoblauchsauce

51. Poikilia A¢EGLI gemischte warme Vorspeisenplatte
fiir eine oder mehrere Personen

preleeEreererRrRRRRERRERERR A aaldfaarefara ararerafarafrarerararerererare referarerere e mRe!
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? KASESPEZIALITATEN

55. Schafskidse echter griechischer Schafskése © natur 6,90€ |5
in Olivenol [
57. Saganaki Weilkase ¢ gebacken 8,90 € :

59. Schafskase liberbacken® echter griechischer Schafskése © 8,90 €
mit einer pikanten Note

60. Halloumi zypriotischer Kdse ¢ mit Tomate 8,90 €
in Balsamico-Sherry-Dressing -

SALATE
- 65. Krautsalat e o 6,50 €

S et

 66. Griiner Salat - SR+l By 6.50 €
' 67. Gemischter Salat?* ©G.1 '. : 7,90 €

L P

69. Bauernsalat nach griechischer Art® 14,50 €
Gurken, Tomaten, Schafskése ¢, Peperoni I, Oliven

o

72. Fitnesssalat Héhnchenbrustfilet mit Rucola, 15,80 €
Eisbergsalat, frische Karotten, Tomaten,
Olivenol und Balsamico-Sherry-Dressing ~F

74. Filion - Salat Rucola, Eisbergsalat, frische Karotten, 16,90 €
Tomaten, garniert mit gegrillten Kalamari ¥,
Halloumikise ¢, Olivenol und Balsamico “

T e T

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

195. Schnitzel 4<6 mit Pommes Frites und Ketchup
196. Kalamaria AN-F mit Pommes Frites und Ketchup
- 197. Gyros mit Pommes Frites und Ketchup

198. 1 Souvlaki &t mit Pommes Frites und Ketchup
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. BEILAGEN
79. Kartoffelgratin ACS! 7,50 €

- 80. Butterreis %4 5,00 €
81. Tomatenreis 4,00 €
87. Gemiise frisches Gemiise aus der Pfanne 8,90 €

88. Chips 5,50 €

Im Austausch Zusdtzlich mit Aufpreis

Aufpreis Aufpreis

Kartoffelgratin 4,00 € Leber 3,00 €
Gemiise vom Grill 4,00 € Kalamari gebacken 3,00 €
- Bauernsalat 4,00 € Kalamari gegrillt 3,00€
L Chips und Reis gemischt 1,50 € Souvlaki 4,50 €
Bifteki 550€
Steak vom Schwein 4,00 €
Suzuki ~ gem. Hackfleisch 3,50 €
Scampi gegrillt 3,00 €
Scampi gebacken 3,50€
Lammspief3 18,00 €
Lammkotelett 3,50 €
Pita Fladenbrot 1,00 €

preleeEreererRrRRRRERRERERR A aaldfaarefara ararerafarafrarerararerererare referarerere e mRe!

Auf Anfrage konnen wir bei den meisten Gerichten auch gerne
kleinere Portionen zubereiten.
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é FISCHGERICHTE
Alle Fischgerichte werden mit Butterreis*, Tzatziki und Salat serviert

- 90. Kalamaria gebacken MA 22,80 €
91. Scampi B gebacken B4 23,80 €
92. Kalamaria ™ gegrillt 23,80 €
93. Scampi B gegrillt 23,80 €
94. Scampi B / Kalamari N gegrillt 26,80 €
- 95. Tropen-Zungenfilet Pgegrillt 18,80 €
- 98. Lachsfilet P gegrillt 25,50 €
- 99. Lachsfilet P mit Gemiise in WeiBweinsauce & 29,00 €
102. Fischplatte 3PN  gegrillte Kalamari, Scampi und Tropen-Zungenfilet 27,80 €
- 103. Fischplatte ®>Nt  gegrillt, 2 Oktopus, 2 Tropen-Zungenfilets, Lachsfilet, 75,00 €

[‘ (fiir 2 Personen) Kalamaria und Scampi
dazu Tzaziki, Salat, Gemiise aus der Pfanne,

Butterreis und Chips

i et ke e e I i e M
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FLEISCHGERICHTE
Jedes Fleischgericht wird mit gemischtem Salat ©GEL serviert

VOM SCHWEIN
110. Gyros
111. Gyros
112. Gyros
113. Gyros a la Chef

114. Gyros

117. Schnitzel Wiener Art

118, Bifteki

120. Souvlakia

122. Filetmedaillons

125. Spezialspief3

GEFLUGEL

- 130. Hithnerbrustfilet natur

~ 131. Hiihnerbrustfilet 4

mit Tzatziki S und Tomatenreis

Pita * mit Tzatziki ¢

Metaxasauce mit Butterreis 4

aus der Pfanne: Fetakédse,® Paprika - und
Tomaten, mit einer pikanten Note,

dazu Tomatenreis und Tzatziki ¢

iiberbacken mit Metaxasauce, Kése ©
und extra Butterreis 9

mit Chips A¢€

Hacksteak St gefiillt mit Kése,
dazu Tomatenreis und Tzatziki ©

2 Fleischspiefe, ©
dazu Tomatenreis und Tzatziki ©

in Metaxasauce, dazu Butterreis*

Lende, mit Paprika, Zwiebeln, ¢t
dazu Kartoffelecken und Krauterbutter

gegrillt, dazu Tomatenreis

mit Lauch und Austernpilzen in
Sahnesauce ¢, dazu Butterreis*
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- 148. Rinderleber vom Grill mit gerosteten Zwiebeln, 18,80 €

- 138. Koteletts mit Tzatziki © und Tomatenreis,

- 179. Stifado ¢ Schalottenzwiebeln mit Fetakase *

185. Nudeln A€ mit Metaxasauce mit Kése iiberbacken © 13,80 €

—y
VOM RIND

145. Argentinisches Rumpsteak  mit Kréuterbutter 16 27,00 €
dazu Kartoffelgratin, Tzatziki ¢ und Salat

146. Argentinisches Rumpsteak  mit gerdsteten Zwiebeln, 29,00 €
dazu Kartoffelgratin, Tzatziki ¢ und Salat

dazu Kartoffelecken, Tzatziki © und Salat &Lt
klein 16,80 €
149. Rinderleber aus der Pfanne mit Gemiise, 18,80 €
dazu Kartoffelecken und Salat &1L

VOM LAMM

dazu Salat ¢CIE
139. Lammspief3 2 LammspieBe mit Tzatziki S,
dazu Kartoffelecken und Salat &¢It
LAMMEPFLEISCH - GIUVETZI MIT:
175. Auberginen GF mit Fetakése *
176. Bamies © Okraschoten mit Fetakése F
177. griinen Bohnen Sf mit Fetakése f

178. dicken Bohnen 3 GLL mit Fetakdse F

Giuvetzi ist die griechische kulinarische Art, das Fleisch
zusammen mit der Beilage einzeln portioniert im Ofen braten zu
lassen. Fleischsaft und Geschmack bleiben in der Backform ganz
erhalten. - Ein Gaumengenuss!

180. Moussaka A¢6 Auberginen, Hackfleisch und Kartoffeln 19,00 €
iiberbacken, mit feiner Béchamelsauce ©,
dazu ein gemischter Salat

NUDELGERICHTE
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# GEMISCHTE PLATTEN
Alle Platten werden mit
Tzatziki © Tomatenreis und gemischtem Salat Lt serviert

e T

155. Zeus - Teller M4F Gyros und Kalamaria

156. Poseidon - Teller ¢ Gyros und Souvlaki

157. Aphrodite - Teller®t Gyros, Souvlaki und Steak

- 158. Apollon - Teller S+ Gyros, Souvlaki und Leber

159. Dionysos - Teller “SL Gyros, Souvlaki, Souzouki und Lammkotelett
160. Athena - Teller ©S* Gyros, Leber und Souzouki

161. Santorini - Teller MAF6 Kalamaria, Souvlaki

Fiir mehrere Personen:

- 165. Mixgrill - Platte 4 Gyros, Souvlaki, Souzouki, Lammkotelett,
Leber mit Tomatenreis und Kartoffelecken

- 166. Lamm - Platte % Lammbhaxe, Lammfilet, Lammkotelett
mit Tomatenreis und Kartoffelecken

- 167. Filion - Platte #6L Rumpsteak, Hiihnerbrustfilet, Lammsteak,

Schweinefilet mit Tomatenreis und Kartoffelecken

Gewisse Kombinationsdnderungen nur nach Méglichkeit
und eventuellem Preisaufschlag machbar

preleeEreererRrRRRRERRERERR A aaldfaarefara ararerafarafrarerararerererare referarerere e mRe!
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NACHSPEISEN

205. Joghurt GHE mit Honig und Walniissen

206. Galaktoburiko ACGEEH  Blitterteig mit feiner GrieScreme,
dazu Vanilleeis

207. Baklavas AEHK Blatterteig gefiillt mit Walniissen

208. Feigen ACGEERH in Creme de Cassis gebacken mit Walniissen
und Vanilleeis

211. Gebackene Banane #“%EFHmit Honig, Walniissen und Vanilleeis

212. Gemischte Dessertplatte ACG-EEHRK
fiir zwei oder mehrere Personen

EIS
393. Vanilleeis AEGEH eine Kugel Eis (Schoko, Erdbeere, Vanille)
395. Vanilleeis A¢EGFH mit heilen Himbeeren
396. Gemischtes Eis #¢EGEH mit Sahne ohiieSahnes3 47 ()6
397. Friichtebecher A¢EGEH  Eis, Friichte und Sahne

398. Eiskaffee’ mit Sahne ©
Extra Sahne

Zusatzstoffe -Allergene
1 mit Farbstoft, 2 mit Konservierungsstoffe, 3 mit Antioxidationsmittel,

4 mit Geschmacksverstérker, 5 mit Schwefeldioxid, 6 geschwirzt, 7 mit Phosphat,

8 mit MilcheiweiB, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 mit Siifungsmittel,

12 enthalt eine Phenylalaminquelle, 13 gewachst, 14 mit Taurin

A Gluten haltiges Getreide, B Krebstiere, C Eier, D Fische, E Erdniisse,

F Sojaprodukte, G Milch, H Schalenfriichte, I Sellerie, J Senf, K Sesamsamen,
L Schwefeldioxid/Sulfite, M Lupinen, N Weichtiere

Notfallrufnummern Kulmbach
Polizei / Notruf 110
Feuerwehr / Rettungsdienst J.J
Telefonseelsorge 0800-1 1101 11 oder 0800 - 1 11 02 22
Kinder- und Jugendtelefon 0800-1 110333
Suchmeldung per Radio beantragen 0800-5101112

Opfernotruf (Weiller Ring) 01803 - 34 34 34

0,09 €/Min. a. d. Festnetz Mobilfunkpreise abweichend
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